Notre Cdté Carte

Nos Entrées

Salade Vosgienne (salade, tomates,
cro(itons, ceuf poché, lardons et
pommes de terre)

L’Orée du Bois (salade, Haddock fumé,
magret fume, chique aux fines herbes,
ceufs de truite, éclats de foie gras)

Foie Gras mi-cuit au cassis de Bourgogne

Carpaccio de Noix de Saint-Jacques
aux fruits de la passion, flambées au Yuzu

Eventail de Saumon fumé par nos soins

Soupe de Langoustines, crodtons a l'ail &
Creme fraiche d’lsigny

9 Huitres Fines de Claire N°3 d’Oléron
(Perles d’lo)

14.50 €

16.50 €

18.50 €

17.50 €

16.00 €

13.50 €

18.50 €




Nos Plats

Filet de Boeuf « France », aux Morilles 29.90 €

Tartare de Boeuf Charolais,

. 19.50 €
frites et salade verte
Tagliatelles fraiches a la truffe 26.50 €
Melanosporum
Tartare de thon a la tomate 21.50 €
Sole Meuniere 300-400g flambée devant

. 27.50€

vous au Bardouin de Provence
Tagliatelles aux Noix de Saint-Jacques et 24.50 €

Scampis

Burger de Boeuf Charolais Rossini, compoté
d’oignons, fromage téte de Moine, 21.50€
frites et salade verte

Queue de Homard flambée a la vanille,
en cuit crue, tartare avocats mangue 35.50€
& crumble de Noix de Macadamia




Fromages

Chariot de Fromages affinés 10.00 €

Nos Desserts

Creme Br(lée a la Vanille de Madagascar 9.00 €
et Poivre de Timut

Café Gourmand

(Créme br(lé, fondant, brochette de fruits, 12.00¢€
baba au rhum)
Pavlova aux fruits rouges et glace Yaourt 8.50 €

Fondant au chocolat a la cerise de Fougerolles 10.00 €

Trilogie de profiteroles a la glace Vanille 9.50 €
Noix de Pécan, chocolat chaud )
Faisselle fruits rouges, miel ou

Fines Herbes 6.50¢

Dame Blanche (glace vanille, chocolat noir
fondu, meringues & copeaux de chocolat, 8.50 €
creme chantilly)

Chaud Froid de Mirabelles du verger
(Glace mirabelle, mirabelles flambées
a l’eau de vie)

12.00 €

Colonel (glace citron, vodka squadron) 9.50€




